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Jardin de Bohème  Pépinière naturelle et comestible 
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PRIX : 1 an = 20€ / 2 ans = 30€ / 3 ans = 40€ POMMIER A COUTEAU 

 

Belle de Boskoop  - Pommier à couteau 
Fruit : Gros, jaune teinté de rouge, chair granuleuse, juteuse et acidulée. 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Mars     Utilisation : A croquer, en cuisson.  

Pollinisateurs : Astrakan Rouge, Borowitsky, Reine des Reinettes , Winter Banana 

Particularité : Résistante au chancre, à la tavelure et au froid, productive, mauvaise 

pollinisatrice. 
 

Belle de Pontoise  - Pommier à couteau 

Fruit : Gros, jaune pâle et granité de rouge, chair fine et juteuse, sucrée, acidulée et parfumée. 

Floraison : Mai     Récolte : Octobre à Décembre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Décembre     Utilisation : A croquer, en crumble.  

Pollinisateurs : Reinette Baumann, Golden, Starking Delicious, Reine des Reinettes, Idared 

Particularité : Très productive, fructifie jusqu'en decembre. 

 

Belle Fille  - Pommier à couteau 

Fruit : Petit, jaune strié de rouge, chair juteuse, croquante, sucrée et parfumée. 

Floraison : Avril-Mai     Récolte : Octobre     Vigueur : X   

Conservation : Bonne Conservation     Utilisation : A croquer, en compote.  

Pollinisateurs : Jubilé, Reine des reinettes, Golden Delicious 

Particularité : Variété ancienne rare, originaire du Jura, résistante aux maladies. 

 

Belle fille de Bourgogne  - Pommier à couteau 

Fruit : Petit ou moyen, rouge, chair croquante, juteuse, aciulée, sucrée et parfumée. 

Floraison : Très tardive     Récolte : Fin Octobre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Excellente Conservation     Utilisation : Délicieuse crue.  

Pollinisateurs : Belle Fleur, Court Pendu Rouge, Baguette d’Hiver 

Particularité : Insensible au carpocapse. 

 

Belle Fleur  - Pommier à couteau 

Fruit : Gros, forme aplati, marbré de rouge sang. 

Floraison : Avril-Mai     Récolte : Octobre     Vigueur : X   

Conservation : X     Utilisation : A croquer, en cuisson.  

Pollinisateurs : Bondon, Belle fille de Bourgogne, Court Pendu Rouge, Baguette d’Hiver 

Particularité : Résistante à la tavelure et à l’oïdium, bonne pollinisatrice. 

 

Belle Fleur Jaune  - Pommier à couteau 

Fruit : Gros, jaune lavé de rouge à l’insolation, chair acidulée et très sucrée. 

Floraison : Fin Mars     Récolte : Octobre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Jusqu'en Mars     Utilisation : A croquer, en cuisson.  

Pollinisateurs : Calville Blanc, Astrakan Rouge, Calville Blanc, Reinette Baumann,  

Particularité : Bonne pollinisatrice précoce. 



 
 

 

 

Belchard  - Pommier à couteau 
Fruit : Gros, excellente qualité gustative, chair ferme, fondante, juteuse, douce, acidulée et 

aromatique. 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu’en Mai     Utilisation : A croquer, en tarte tatin. 

Pollinisateurs : Golden, Granny smith, Reine des reinettes, Reinette clochard 

Particularité : Croisement Reinette Clochard et Golden, productive. 

 

Borowitsky  - Pommier à couteau 

Fruit : Moyen, jaune clair et verdâtre, strié de rouge, chair sucrée, acidulée et parfumée. 

Floraison : Avril     Récolte : Août     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Faible Conservation     Utilisation : A croquer, en cuisine moleculaire pour sa 

resistance au froid.  

Pollinisateurs : Transparente de Croncels, Winter Banana, Stark Earliest 

Particularité : D'origine Russe, résistante aux maladies, bonne pollinisatrice. 

 

Calville Blanc  - Pommier à couteau 

Fruit : Moyen, aspect côtelé caractéristique, chair jaunâtre, tendre,  juteuse, sucrée et 

parfumée au gout de banane. 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : X     Utilisation : En tarte, en dessert.  

Pollinisateurs : Golden, Reine des Reinettes, Granny Smith, Cox orange, Winter banana 

Particularité : Variété ancienne de Franche-Comté et Suisse, productive, bonne pollinisatrice. 

 

Calville Rouge  - Pommier à couteau 

Fruit : Moyen, rouge, chair légère et fondante, parfum framboise. 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Janvier     Utilisation : A croquer, en compote.  

Pollinisateurs : Golden, Reine des Reinettes, Granny Smith, Calville Blanc, Idared 

Particularité : Variété ancienne française d'origine bretonne, adaptée aux zones de 

montagne. 
 

Calville St Sauveur  - Pommier à couteau 

Fruit : Gros, Jaune foncé, peau épaisse, vert clair jaunâtre, chair blanche et tendre, sucrée, 

acidulée et vineuse. 

Floraison : Mi-Mai     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : X     Utilisation : A croquer.  

Pollinisateurs : Golden, Reine des Reinettes, Granny Smith, Cox's Orange Pippin, Winter 

Banana 
 

 

 



 
 

 

Cox Orange  - Pommier à couteau 

Fruit : Moyen,  jaune orangé strié de rouge, aplati, chair jaune crème, croquante, fine, juteuse, 

parfumée, sucrée et légèrement acidulée. 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Jusqu'en Janvier     Utilisation : A croquer, en patisserie.  

Pollinisateurs : Calville blanche d'hiver, Jonathan, Reine des reinettes, Golden, Calville Blanc,  

Particularité : Bonne pollinisatrice. 

 

Crapaud  - Pommier à couteau 
Fruit : Gros, chair tendre et parfum extraordinaire, peau grise, rugueuse et irrégulière. 

Floraison : Mai     Récolte : Octobre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : X     Utilisation : A croquer.  

Pollinisateurs : Golden, Reine des Reinettes, Granny Smith 

Particularité : Peau faisant illusion à l'animal, variété ancienne d'Anjou et Loiret. 
 

Grand Alexandre  - Pommier à couteau 

Fruit : Gros, parfumés, chair tendre, acidulée et sucrée. 

Floraison : Avril     Récolte : Septembre     Vigueur : Forte   

Conservation : Faible Conservation     Utilisation : Excellente crue.  

Pollinisateurs : Reine des Reinettes, Granny Smith, Starking Delicious, Melrose 

Particularité : Resistante aux maladies. 

 

Idared  - Pommier à couteau 

Fruit : Moyen-gros, jaune strié de rouge, peau cireuse, chair juteuse, douce, acidulée et sucrée 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Jusqu'en Février     Utilisation : A croquer, en tarte. 

Pollinisateurs : Akane, Cox's Orange, Golden Delicious, Granny Smith, Jonagold, Melrose, 

Reine des reinettes, Winter Banana 

Particularité : Variété ancienne française, rustique. 

 

Jubilé  - Pommier à couteau 

Fruit : Gros, bicolore, chair juteuse, sucrée, note de noisette et banane. 

Floraison : Avril     Récolte : Septembre     Vigueur : Moyenne   

Conservation :      Utilisation : Delicieuse crue, en compote, en sorbet.  

Pollinisateurs : Granny Smith, Reine des Reinettes, Rouge Délicious, Gala, Elstar, Golden 

Particularité : Bonne restitance aux maladies, productive, variété originaire de l’Yonne. 

 

Melrose  - Pommier à couteau 

Fruit : Moyen, aplati, rouge vif, chair douce, juteuse, sucrée et légèrement acidulée. 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Avril     Utilisation : Excellente crue.  

Pollinisateurs : Golden Delicious, Granny Smith, Reine des Reinettes, Gala, Elstar, Akane 

Particularité : Résistante à la tavelure. 

 



 
 

 

Patte de loup  - Pommier à couteau 

Fruit : Moyen, gris, chair croquante, juteuse, fine, sucrée et très parfumée, goût de la Reinette. 

Floraison : Avril-Mai     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Février     Utilisation : Excellente en cuisson, en pâtisserie.  

Pollinisateurs : Suntan, Idared, Malus Bauflor 

Particularité : Pour region venteuse, blessure cicatrisée caractéristique (griffe), bonne 

résistance au transport. 

 

Racines Rouges  - Pommier à couteau 
Fruit : Moyen, strié de  rouge, chair peu sucrée, ferme, saveur parfumée et délicate. 

Floraison : Avril-Mai     Récolte : Décembre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Mars     Utilisation : A croquer, en compote.  

Pollinisateurs : X 

Particularité : Variété ancienne, resistante aux maladies. 
 

Rambourg d'été  - Pommier à couteau 

Fruit : Gros, chair tendre, acidulée et parfumée, légèrement sucrée. 

Floraison : Avril     Récolte : Aoùt     Vigueur : Forte   

Conservation : Faible Conservation     Utilisation : En cuisson.  

Pollinisateurs : Reine des Reinettes 

Particularité : Variété ancienne, restistante aux maladies. 

 

Reine des Reinettes  - Pommier à couteau 

Fruit : Moyen, rouge-jaune doré, chair juteuse, fine et croquante, acidulée, goût proche de la 

noix. 

Floraison : Mars-Avril     Récolte : Début Septembre.     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Janvier     Utilisation : A croquer, en patisserie.  

Pollinisateurs : Golden Delicious, Idared, Melrose, Cox Orange, Akane, Belchard, Elstar 

Particularité : Productive, rustique, bonne pollinisatrice. 

 

Reinette Blanche du Canada  - Pommier à couteau 

Fruit : Gros, aplati, irrégulier, peau rugueuse, chair juteuse, riche en sucre, acidulée. 

Floraison : Mi-Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Mars     Utilisation : A croquer, en tarte, en compote, en plats salés.  

Pollinisateurs : (Autosterile) Golden, Granny Smith, Reine des Reinettes, Winter Banana 

Particularité : Farineuse en conservation longue, mauvaise pollinisatrice. 

 

Reinette Clochard  - Pommier à couteau 

Fruit : Moyen, chair parfumée, douce, juteuse et acidulée. 

Floraison : Avril     Récolte : Fin Octobre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Jusqu'en Mars     Utilisation : Délicieuce crue, en salade, en patisserie.  

Pollinisateurs : Golden Delicious, Granny Smith, Reine des reinettes, Reinette de Caux. 

Particularité : Variété ancienne, resistante aux maladies, productive, bonne pollinisatrice. 

 



 
 

 

PRIX : 1 an = 20€ / 2 ans = 30€ / 3 ans = 40€ 

 

Reinette de Flandres  - Pommier à couteau 

Fruit : Petit, chair blanche, croquante, juteuse, équilibre sucre-aciduté. 

Floraison : Moyenne saison     Récolte : Mi Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation :      Utilisation : Meilleure en cuisson.  

Pollinisateurs : Cabarette, Colapuis 

Particularité : Variété ancienne cultivée dans le Pas-De-Calais. 

 

St Germaine  - Pommier à couteau 
Fruit : Moyenne, chair croquante, juteuse, sucrée et légèrement parfumée. 

Floraison : Fin Avril début Mai     Récolte : Novembre    Vigueur : Moyenne   

Conservation : Jusqu'en Avril     Utilisation : Idéale pour la cuisine.  

Pollinisateurs : Reine des reinettes, Reinette Grise du Canada, Gala, Golden Delicious, Cox 

Orange, Elstar 

Particularité : Variété ancienne. 

 

 Winter Banana  - Pommier à couteau 

Fruit : Gros, aplati, jaune, roses au soleil, irréguliers, chair jaune crème, ferme, sucrée, léger 

goût de banane. 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Jusqu'à Janvier     Utilisation : A croquer.  

Pollinisateurs : Calville Blanche Hiver, Idared, Golden Delicious, Akane, Gala, Reine des 

Reinettes 

Particularité : Sensible aux maladies.  

 

                     POMMIER A DEUX FINS 

 

Belle Joséphine  - Pommier à deux fins 

Fruit : Gros, irregulier, légèrement conique, chair tendre, sucrée et acidulée. 

Floraison : Avril     Récolte : Septembre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Jusqu'en Janvier     Utilisation : A croquer, pour le cidre.  

Pollinisateurs : Reine des Reinettes, Gala 

Particularité : Resistante à la tavelure et moyennement à l’oïdium, productive. 
 

Bondon  - Pommier à deux fins 

Fruit : Moyen, jaune lavé de rose et strié de rouge, chair blanche, juteuse, sucrée et parfum de 

fleur. 

Floraison : Début Mai     Récolte : Fin Septembre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Jusqu'en Novembre     Utilisation : A croquer, adoucit et assouplit le cidre.  

Pollinisateurs : Belle fille de Bourgogne, Court Pendu Rouge 

Particularité : Variété ancienne, resistante aux maladies. 

 

 

 



 
 

 

Court Pendu  - Pommier à deux fins 

Fruit : Gros, aplati, vert gris et jaune à maturité, chair claire, sucrée, ferme et parfumée. 

Floraison : Fin-Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Avril     Utilisation : A croquer, pour le cidre.  

Pollinisateurs : Golden, Granny Smith, Reinette Clochard, Reine des Reinettes, Royal Gala 

Particularité : Variété ancienne, resistante aux maladies, peu fertile. 

 

Faro  - Pommier à deux fins 

Fruit : Moyen à gros, rouge sang, chair fine, croquante et juteuse à la saveur parfumée, 

acidulée et sucrée. 

Floraison : Avril     Récolte : Novembre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Avril     Utilisation : Excellente crue, pour le cidre.  

Pollinisateurs : Reine des Reinettes, Golden 

Particularité : Variété ancienne emblématique de La Brie, résistante aux maladies, mauvaise 

pollinisatrice. 
 

Gros Locard  - Pommier à deux fins 

Fruit : Gros, jaune ponctué de roux, chair blanche juteuse, légèrement sucrée et acidulée. 

Floraison : Mai     Récolte : Fin Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Février     Utilisation : A croquer, pour le cidre.  

Pollinisateurs : Reine des Reinettes 

Particularité : Variété ancienne originaire de Sablé sur Sarthe, mauvaise pollinisatrice. 

 

Gros saulette  - Pommier à deux fins 

Fruit : Moyen à gros, forme conique, jaune pâle vert légèrement orangé au soleil. 

Floraison : Début Mai     Récolte : Octobre     Vigueur : X   

Conservation : Jusqu'en Mars     Utilisation : A croquer, pour le cidre.  

Pollinisateurs : Golden, Reine des Reinettes, Granny Smith 

Particularité : Variété ancienne du pays d’Othe dans l’Yonne. 

 

Jacquet de l'Yonne  - Pommier à deux fins 
Fruit : Moyen, conique aplati, jaune, tacheté de rayure rouge claire orange. 

Floraison : Mi-Mai     Récolte : Novembre     Vigueur : X   

Conservation : Jusqu'en Mars     Utilisation : A croquer, pour le cidre.  

Pollinisateurs : X 

Particularité : X 
 

Jolibois  - Pommier à deux fins 

Fruit : X 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : X     Utilisation : A croquer, en jus ou pour le cidre.  

Pollinisateurs : Golden, Reine des Reinettes, Akane 

Particularité : Originaire de Gurgy-sur-Yonne, resitante aux maladies. 

 



 
 

 

PRIX : 1 an = 20€ / 2 ans = 30€ / 3 ans = 40€ 

 

Locard Blanc  - Pommier à deux fins 

Fruit : Gros, jaune crème, chair blanche,  peau fine, douce, gout aigre. 

Floraison : Début Mai     Récolte : Septembre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : X     Utilisation : A croquer, en cuisson, pour le cidre. 

Pollinisateurs : Locards, Golden, Reine des Reinettes, Granny Smith 

Particularité : Originaire du bassin de Rennes, résistante aux maladies. 

 

Nez Plat  - Pommier à deux fins 

Fruit : Petit, chair ferme, croquante, juteuse, sucrée, très parfumée. 

Floraison : Avril-Mai     Récolte : Fin Septembre     Vigueur : Forte   

Conservation : X     Utilisation : A croquer, pour le cidre.  

Pollinisateurs : Golden Delicious, Granny Smith Reine des Reinettes 

Particularité : Productive, résistance aux maladies. 

 

Pied Nu  - Pommier à deux fins 

Fruit : Moyen, conique, jaune foncé à jaune pâle, juteuse et sucrée. 

Floraison : Début Mai     Récolte : Novembre     Vigueur : X   

Conservation : Jusqu'en Mars     Utilisation : A croquer, pour le cidre.  

Pollinisateurs : X 

Particularité : X 

 

Pomme d'orange  - Pommier à deux fins 

Fruit : Moyen à gros, chair juteuse, sucrée, douce amère. 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Bonne Conservation     Utilisation : A croquer, en cuisson, pour le cidre.  

Pollinisateurs : X 

Particularité : Origniaire de Bretagne, resistante aux maladies. 

 

Transparente de Croncels  - Pommier à deux fins 
Fruit : Gros, jaune clair, excellente qualité gustative, chair fine, sucrée et légèrement acidulée. 

Floraison : Avril     Récolte : Fin Août     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Novembre     Utilisation : A croquer, en cuissin, en compote ou 

gelée, en jus, pour le cidre.  

Pollinisateurs : Cox orange, Reine des Reinettes, Belle Fleur Jaune, Borowitsky, Ontario,  

Particularité : Variété ancienne. 

 

                            POMMIER A JUS 
 

Avrolles  - Pommier à jus 
Fruit : Petit, chair blanc-jaunâtre, juteuse, légèrement sucrée et amère, catégorie aigre-acide. 

Floraison : Mi-Mai     Récolte : Novembre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Avril     Utilisation : Pour le cidre ou en jus.  

Pollinisateurs : Pomme de Boué, Bedan, Doux de Vérêt de Carrouges 

Particularité : Bonne pollinisatrice, originaire de l'Yonne. 



 
 

 

 

Jean Duré  - Pommier à jus 

Fruit : Petit, conique rouge orange, tacheté de liège. 

Floraison : Mi Mai     Récolte : Novembre     Vigueur : X   

Conservation : Jusqu'en Janvier     Utilisation : Pour le cidre.  

Pollinisateurs : Golden, Reine des Reinettes, Granny Smith 

Particularité : X 

 

Nez de Chat  - Pommier à jus 

Fruit : X 

Floraison : Tardive     Récolte : X     Vigueur : Faible   

Conservation : X     Utilisation : Pour le cidre.  

Pollinisateurs : X 

Particularité : Variété française peu connue du Pays d'Othe. 

 

Oignon  - Pommier à jus 

Fruit : Moyen, rond aplati, rouge vif à l'ensoleillement sur fond jaune pâle. 

Floraison : Mi Mai     Récolte : Octobre     Vigueur : X   

Conservation : Jusqu'en Janvier     Utilisation : Pour le cidre.  

Pollinisateurs : X 

Particularité : X 

 

Sebin Rouge  - Pommier à jus 

Fruit : Moyen, conique, arrondi, vert jaune, lavé de rouge à l'insolation. 

Floraison : Fin Mai     Récolte : Octobre     Vigueur : X   

Conservation : Jusqu'en Mars     Utilisation : Pour le cidre.  

Pollinisateurs : X 

Particularité : X 

 

Sebin vert  - Pommier à jus 

Fruit : Rond, conique, vert ou jaune pâle tache orangée au soleil, gout aigre. 

Floraison : X     Récolte : Novembre     Vigueur : X   

Conservation : X     Utilisation : Pour le cidre.  

Pollinisateurs : X 

Particularité : X 

 

Vendue l'Evèque  - Pommier à jus 
Fruit : Chair blanc jaunâtre tendre et acidulée. 

Floraison : X     Récolte : Novembre     Vigueur : X   

Conservation : X     Utilisation : X  

Pollinisateurs : X 

Particularité : Originaire de l’Aube. 

 
 



 
 

 

PRIX : 1 an = 20€ / 2 ans = 30€ / 3 ans = 40€ 

 

POMMIER COLLECTION 

 

Api Noir  - Pommier de collection 

Fruit : Moyen, rouge foncé presque noir, chair blanc-verdâtre, juteuse et sucrée. 

Floraison : Avril-Mai     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Avril     Utilisation : X  

Pollinisateurs : Nécessite une varieté pollinisatrice 

Particularité : Charme par son coloris, très productive. 

 

Belle Fille de Salins  - Pommier de collection 

Fruit : Petit, jaune lavée de rouge, chair croquante, juteuse, note d'amande. 

Floraison : Mai     Récolte : Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu’en Juin     Utilisation : A croquer, en confiture  

Pollinisateurs : Delbard Jubilé, Reine des reinette, Golden Delicious 

Particularité : Productive et rustique. 

 

Belle fille du Morvan  - Pommier de collection 

Fruit : X 

Floraison : Tardive     Récolte : Octobre à Décembre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : X     Utilisation : A croquer, en jus, en cuisson.  

Pollinisateurs : Autosterile, nécessite une varieté pollinisatrice 

Particularité : X 

 

Boutte loup  - Pommier de collection 

 

Pommate Blanche d'Evry  - Pommier de collection 

 

Reinette étoilée  - Pommier de collection 

Fruit : Moyen à gros, rouge carmin, point doré en forme d'étoile, chair juteuse, sucrée. 

Floraison : Fin Avril     Récolte : Septembre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Faible conservation     Utilisation : A croquer.  

Pollinisateurs : Court Pendu, Court Pendu Rouge 

Particularité : Devient Farineuse. 

 

Reinette Saintonge  - Pommier de collection 
Fruit : Moyen, chair croquante sucrée à la saveur acidulée et légerment anisée. 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Jusqu'en Avril     Utilisation : A croquer, en cuisson, en tarte.  

Pollinisateurs : X 

Particularité : Originaire de Charente Maritime, resistante aux maladies. 

 
 



 
 

 

PRIX : 1 an = 20€ / 2 ans = 30€             POIRIER    
 

Beurré Clairgeau  - Poirier 
Fruit : Gros, jaune vert et gris, chair blanche, légèrement granuleuse, assez fine et fondante 

juteuse. 

Floraison : Avril à Mai   Récolte : Septembre à Octobre   Vigueur : Moyenne   

Conservation : Jusqu’en début Janvier     Utilisation : A croquer, en sirop 

Pollinisateurs : Beurré Hardy, Bergamote Esperen, Louise Bonne d'Avranches, 

Particularité : Variété ancienne, rustique, productive, bonne pollinisatrice. 
 

Beurré Giffard  - Poirier 

Fruit : Moyen jaune pâle avec un côté rosé, chair fine, fondante, juteuse, sucrée, acidulée et 

délicatement parfumée. 

Floraison : Avril     Récolte : Fin Juillet début Août     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Courte     Utilisation : A croquer, en compote, en pâtisserie 

Pollinisateurs : Bergamotte Esperen, Beurré Durondeau, Docteur J. Guyot, Williams 

Particularité : Variété ancienne et rustique, d’origine Angevine. 

 

Clapp's Favorite  - Poirier 

Fruit : Gros, vert, jaune et rouge, chair juteuse, sucrée, acidulée, et délicatement parfumée. 

Floraison : Avril     Récolte : Août à Septembre     Vigueur : Forte 

Conservation : Courte     Utilisation : A croquer, en cuisson, en jus, recette sucrée ou salée. 

Pollinisateurs : Beurré Clairgeau, Précoce de Trévoux, Louise Bonne d'Avranches, Williams 

Particularité : Variété américaine ancienne, rustique, résistante à la tavelure. 

 

Comtesse de Paris  - Poirier 

Fruit : Moyen, jaune, chair fine, fondante, sucrée. 

Floraison : Avril     Récolte : Septembre à Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Janvier     Utilisation : A croquer, en compote 

Pollinisateurs : Beurré Bosc, Clap's Favorite, Le Lectier, Williams 

Particularité : Résistante aux maladies, bonne pollinisatrice. 
 

Conférence  - Poirier 

Fruit : Gros, allongé vert, chair fine, juteuse, fondante, sucrée et parfumée. 

Floraison : Avril     Récolte : Fin Août à Novembre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu’en Janvier     Utilisation : En tarte, en confiture, en dessert. 

Pollinisateurs : Beurré Hardy, Docteur J. Guyot, Williams, Doyenné du Comice 

Particularité : Rustique, peu sensible à la tavelure. 

 

 

 

 

 



 
 

 

Directeur Hardy  - Poirier 

Fruit : Gros, brun coloré rouge coté soleil, chair fine, fondante, sucrée, parfumée. 

Floraison : X     Récolte : Septembre à Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu’en décembre     Utilisation : X 

Pollinisateurs : Conférence, Dr Jules Guyot, Doyenné du Comice, William 

Particularité : Productive, résistante à la tavelure. 

 

Doyenné du Comice  - Poirier 

Fruit : Gros, jaune taché de rouge, chair blanche, fine, fondante, juteuse, sucrée et légèrement 
parfumée. 

Floraison : Avril     Récolte : Octobre à Novembre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu’en Janvier     Utilisation : A croquer, en compote.  

Pollinisateurs : Conférence, Louise Bonne d'Avranches, Nouveau Poiteau, Williams, Docteur J. 
Guyot 

Particularité : Variété ancienne originaire d'Angers, résistante. 
 

Jeanne d'Arc  - Poirier 

Fruit : Moyen à gros, jaune verdâtre, chair fondante, très juteuse, sucrée, agréablement 

acidulée et délicatement parfumée. 

Floraison : Avril     Récolte : Fin septembre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en décembre     Utilisation : A croquer, en cuisson.  

Pollinisateurs : Légipont, Conférence, Doyenné du Comice, Beurré Hardy, Général Leclerc, 
Jules Guyot, Louise Bonne, Passe-Crassane, Williams, William Rouge 

Particularité : Variété française ancienne, rustique et productive. 
 

Louise Bonne D'Avranches  - Poirier 
Fruit : Moyen, verte parfois un peu jaune, chair blanche, fine, sucrée, parfumée, juteuse et 
fondante. 

Floraison : Mars  Récolte : Septembre (avant maturité)  Vigueur : Moyenne   

Conservation : Courte     Utilisation : A croquer, en sirop, en pâtisserie, en confiture, en 
compote, pour l'alcool.  

Pollinisateurs : Clapp's Favourite, Bergamotte Esperen, Précoce de Trévoux, Fondante de 
Charneu 

Particularité : Meilleurs fruits en altitude. 
 

Marguerite Marillat  - Poirier 

Fruit : Enorme, ventrue et allongé, jaune paille teinte de rouge au soleil, chair fine, fondante et 

juteuse, saveur sucrée, acidulée et très parfumée. 

Floraison : Mars     Récolte : Septembre à mi octobre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : Courte     Utilisation : A croquer, en sirop, en pâtisserie, en confiture, en 
compote, pour l'alcool.  

Pollinisateurs : Beurré Clairgeau, Conférence, Bergamotte Esperen, Comtesse de Paris, Dr. J. 
Guyot, Williams 

Particularité : Variété ancienne, très rustique. 
 

 



 
 

 

Verte Longue d'Automne  - Poirier 

Fruit : Moyen, vert nuancé de jaune pâle, chair fine, juteuse, sucrée, fondante, un peu musquée 

et légèrement parfumée. 

Floraison : Avril     Récolte : Septembre à mi-Octobre     Vigueur : Forte   

Conservation : Jusqu'en Mars-Avril     Utilisation : A croquer, en cuisson, en jus, recette 
sucrée ou salée.  

Pollinisateurs : (Partiellement auto-fertile) Beurré Hardy, Conférence, Doyenné du Comice, 
Jules Guyot, William's Rouge 

Particularité : Variété ancienne, productive, résistante aux maladies 
 

William's  - Poirier 

Fruit : Gros jaune, chair fine, sucrée, juteuse, parfumée, fondante, musquée. 

Floraison : Avril     Récolte : Mi-Aout à mi-Septembre     Vigueur : Forte   

Conservation : Courte     Utilisation : A croquer  

Pollinisateurs : Conférence, Doyennée du Comice. 

Particularité : Résistante aux maladies. 
 

William's Rouge  - Poirier 

Fruit : Gros, rouge foncé, chair juteuse, sucrée, fondante, parfumée et musquée. 

Floraison : Avril     Récolte : Août à septembre     Vigueur : Moyenne   

Conservation : 3 mois au frais     Utilisation : A croquer, au sirop, en pâtisserie, en confiture, 
pour les alcools.  

Pollinisateurs : Conférence, Doyenné du Comice, Giffard, Général Leclerc 

Particularité : Résistante au vent.   


